COTE RESTAURATION

Le gout du bon sens

College de Lasalle

lundi 02 janvier

mardi 03 janvier

jeudi 05 janvier

vendredi 06 janvier

ENTREE

0 Betteraves vinaigrette Carottes rapées Salade d'endives aux pommes

PLAT
0 Ravioli au beeuf sauce tomate Lasagnes végétariennes Poisson selon arrive, sauce aurore
GARNITURES
0 Salade Brocolis Riz
0 0 0 Navets au jus
FROMAGE / LAITAGE
Choix de laitages Choix de laitages Choix de laitages Choix de laitages

DESSERT

0 Fruits de saison Fruits de saison Fruits de saison

0 Compote de pomme Liégeois chocolat Creme vanille

0 Crépe sucrée Galette des rois Compote
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Menus proposés sous réserve de modifications pour des raisons techniques
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Légende : Fruits et Iégumes; Féculents; Viande, poisson, ceuf; Laitages;

Appellation Ap.pe!le}tion
d'Origine d'Crigine
Controlée Protégée

Toutes nos viandes sont d'origine francaise

Haute Valeur
Environnementale

L'ensemble des allergénes suivant peuvent étre manipulés dans nos cuisines.

‘/ Sulfites %!eri ;ﬂf. Lupin

; Produits sucrés;

Menu végétarien

P Fiy
Issu de la Péche Bleu Blanc
Durable Coeur
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