
lundi 30 janvier mardi 31 janvier jeudi 02 février vendredi 03 février 

Velouté de potiron Crudité chou blanc vinaigrette Nem, salade verte Betteraves vinaigrette

Sauté de bœuf à la moutarde Escalope de porc charcutière Poulet sauté  au caramel Poisson à la crème

Frites Lentilles aux lardons Nouilles Farfalle

Gratin de brocolis Carottes Légumes asiatiques Salade verte

Choix de laitages Choix de laitages Choix de laitages Choix de laitages

Fruits de saison Fruits de saison Fruits de saison Fruits de saison

Crème dessert vanille Crème café Gélifié caramel  Liégeois chocolat

Beignet à la pomme Compote Gâteau de semoule noix de coco Compote

FROMAGE / LAITAGE

Menus proposés sous réserve de modifications pour des raisons techniques
Toutes nos viandes sont d'origine française

Légende : Fruits et légumes; Féculents; Viande, poisson, œuf; Laitages; Produits gras; Produits sucrés; 

DESSERT

Collège de Lasalle

PLAT

ENTRÉE

GARNITURES

Menu végétarien

Issu de 
l'Agriculture
Biologique

Label Rouge Produit local
Appellation
d'Origine 
Controlée

Appellation
d'Origine 
Protégée

Haute Valeur
Environnementale

Issu de la Pêche 
Durable

Bleu Blanc 
Coeur

L'ensemble des allergènes suivant peuvent être manipulés dans nos cuisines.


