
lundi 12 décembre mardi 13 décembre jeudi 15 décembre vendredi 16 décembre 

Velouté de panais Salade verte, croûtons
Mousse de canard sur toast 

chutney oignon rouge au miel
Carottes râpées

Bœuf bourguignon Omelette Emincé de dinde aux marrons Poisson selon arrivage

Frites Flageolets cuisinés Pommes noisette Riz 

Choux de bruxelles Haricots verts à l'ail Butternut rôti  au pain d'épices Poêlée de légumes

Choix de laitages Choix de laitages Choix de laitages Choix de laitages

Fruits de saison Fruits de saison Bûche de Noël  Fruits de saison

Crème lactée vanille Compote 0 Crème lactée chocolat

Tarte aux pommes Mousse au chocolat 0 Salade  de fruits

Collège de Lasalle

PLAT

ENTRÉE

GARNITURES

FROMAGE / LAITAGE

Menus proposés sous réserve de modifications pour des raisons techniques
Toutes nos viandes sont d'origine française

Légende : Fruits et légumes; Féculents; Viande, poisson, œuf; Laitages; Produits gras; Produits sucrés; 

DESSERT

Menu végétarien

Issu de 
l'Agriculture
Biologique

Label Rouge Produit local
Appellation
d'Origine 
Controlée

Appellation
d'Origine 
Protégée

Haute Valeur
Environnementale

Issu de la Pêche 
Durable

Bleu Blanc 
Coeur

L'ensemble des allergènes suivant peuvent être manipulés dans nos cuisines.


