COTE RESTAURATION

Le gout du bon sens

lundi 12 décembre

College de Lasalle

mardi 13 décembre jeudi 15 décembre

vendredi 16 décembre

ENTREE

Velouté de panais

Salade verte, croltons

Carottes rapées

PLAT

Beeuf bourguignon

Omelette

Emincé de dinde aux marrons

Poisson selon arrivage

GARNITURES

Choux de bruxelles

Flageolets cuisinés

Haricots verts a l'ail

Butternut réti au pain d'épices

Riz

Poélée de légumes

FROMAGE / LAITAGE

Choix de laitages

Choix de laitages

Choix de laitages

Choix de laitages

DESSERT

Fruits de saison
Creme lactée vanille

Tarte aux pommes

Fruits de saison
Compote

Mousse au chocolat
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Fruits de saison

Creme lactée chocolat

Salade de fruits
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Menus proposés sous

réserve de modifications pour des raisons techniques

Toutes nos viandes sont-g &/ine francaise
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L'ensemble des allergénes suivant peuvent étre manipulés dans nos cuisines.
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